ESPECIFICAGAO TECNICA DO PRODUTO

® . CORANTE AZUL INDIGOTINA Data: 24/10/2022
guimica pH 5-8
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Nome do produto: Corante Azul Indigotina pH 5-8

Sindnimos: indigo-carmim, carmim de indigo, FD&C Blue 2, Cl Food Blue 1.
INCI Name: ACID BLUE 24 / CI 73015

C.l.: 73015

INS: 132

N° CAS: 860-22-0

Formula molecular: C16HsN2Na20sS2

Formula estrutural ilustrativa:
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DESCRICAO DO PRODUTO:

O Corante Azul Indigotina pH 5-8 &€ um corante indigoide, composto basicamente de 3,3'-dioxo-
[delta2,2'-biindolina]-5,5'-dissulfonato e 3,3'-dioxo-[delta2,2'-biindolina]-5,7'-dissulfonato
dissddico, contendo também corantes subsidiarios. Os principais componentes ndao corados
sao o cloreto de sodio e/ou o sulfato de sodio.

Se apresenta como um solido em pd, de coloragéo azul escura e inodoro. E um produto soltvel
em agua e insoluvel em alcool etilico. Apresenta cor azul em solugées de pH neutro, cor
violeta-azulada em pH acido e cor verde a amarelo-esverdeado em pH basico.

O Corante Azul Indigotina pH 5-8 esta em conformidade com os padroes estabelecidos na
JECFA (Joint FAO/WHO Expert Comission on Food Additives).

ESPECIFICAGOES:
ANALISE UNIDADE ESPECIFICAGAO
Aparéncia fisica - Po azul escuro
Ensaio (total de cor) % 85,00 - 100,00
Matérias volateis (perda por secagem) a 135 °C % Max. 15,00
Cloretos e sulfatos (como sais de sodio) % Max. 7,00

Estas informagbes sdo apresentadas de boa fé e fundamentadas no melhor conhecimento atual da Dipa Quimica sobre o assunto. As
informagdes tém valor apenas indicativo. Quaisquer informagdes comentadas, inclusive as sugestdes de condigbes de uso dos produtos
comercializados pela Dipa Quimica, ndo devem substituir ensaios e verificagdes experimentais que sdo indispensaveis para assegurar a
adequacgdo do produto a cada aplicagdo especifica. Também €& de responsabilidade do formulador final respeitar a legislagdo local e obter
todas as autorizagGes eventualmente necessarias.
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ANALISE UNIDADE ESPECIFICAGAO
Corantes subsidiarios % Max. 1,00
Matéria intermediaria % Max. 0,50
Misturas de oxido % Max. 1,00
Matéria insoluvel em agua % Max. 0,20
Extrato etéreo % Max. 0,20
Aminas aromaticas primarias nao sulfonadas .
(calculado como Aniﬁ’ina) % M. 0:01
Estanho (Sn) ppm Max. 250
Zinco (Zn) ppm Max. 50
Cobre (Cu) ppm Max. 20
Metais pesados totais (como Pb) ppm Max. 20
Chumbo (Pb) ppm Max. 2
Mercurio (Hg) ppm Max. 1
Cadmio (Cd) ppm Max. 1
Arsénio (As) ppm Max. 1

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS:

ANALISE UNIDADE ESPECIFICAGAO
Contagem total em placas aerébicas UFC/g Max. 1000
Contagem total de bolores e leveduras UFClg Max. 100
Coliformes - Ausente
Salmonella - Ausente

INFORMACOES NUTRICIONAIS:

Para cada 100 g

Valor energético 0 keal
Carboidratos 0g
Agucares totais 0g
Proteinas Og
Gorduras totais O0g
Gorduras trans 0g
Gorduras saturadas Og
Fibras Og
Sadio 2,5mg

Estas informagbes sdo apresentadas de boa fé e fundamentadas no melhor conhecimento atual da Dipa Quimica sobre o assunto. As
informagdes tém valor apenas indicativo. Quaisquer informagdes comentadas, inclusive as sugestdes de condigbes de uso dos produtos
comercializados pela Dipa Quimica, ndo devem substituir ensaios e verificagdes experimentais que sdo indispensaveis para assegurar a
adequacgdo do produto a cada aplicagdo especifica. Também €& de responsabilidade do formulador final respeitar a legislagdo local e obter

todas as autorizagdes eventualmente necessarias.
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APLICAGOES:
O Corante Azul Indigotina pH 5-8 é utilizado na industria alimenticia como corante artificial em

diversas categorias de alimentos, como balas, confeitos, bebidas, produtos de confeitaria,
sorvetes, sobremesas, conservas de pescado, molhos, sopas, caldos, entre outros.
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Pode ser utilizado em produtos saneantes e em formulagdes de todos os tipos de produtos de
higiene pessoal, cosméticos e perfumes.

O Corante Azul Indigotina pH 5-8 € empregado na industria téxtil para tingir tecidos como 13,
linho e algodao. Além disso, pode ser usado como indicador de pH, apresentando alteragao da
cor azul (pH até 11,5) para amarela (pH 13,0).

ESTABILIDADE QUIMICA:

Recomenda-se a utilizagao do Corante Azul Indigotina em solugdes aquosas com pH na faixa
de 5,0 - 8,0, devido a sua baixa estabilidade de cor em meios basicos. Ele apresenta cor azul
em solugdes de pH neutro, cor violeta-azulada em pH acido e cor verde a amarelo-esverdeado
em pH basico.

Alem disso, o Corante Azul Indigotina pH 5-8 possui baixa estabilidade a luz e agentes
redutores.

KOSHER E HALAL.:
Produto possui certificagdo Kosher e Halal.

INFORMAGOES DE ALERGENICOS:
O produto e as matérias primas utilizadas em seu processo de fabricagao, néo tém a presenca

de alergénicos, conforme padrao estabelecido na Resolugéo - RDC n° 26, de 2 de julho de
2015.

INFORMAGOES DE OGM:
O produto nao contém organismos geneticamente modificados (OGM).

MANUSEIO E ESTOCAGEM:

Ao manusear, usar equipamento de protegao individual adequado, como oculos de seguranca
com protecao lateral, luvas impermeaveis, mascara de protegao respiratoria com filtro contra
particulas sdlidas, calgados de seguranga e vestimenta de protecao adequada.

Armazene em local seco, fresco e bem ventilado, ao abrigo da luz solar. Manter armazenado
em temperatura ambiente. Conservar na embalagem de origem.

Estas informagbes sdo apresentadas de boa fé e fundamentadas no melhor conhecimento atual da Dipa Quimica sobre o assunto. As
informagdes tém valor apenas indicativo. Quaisquer informagdes comentadas, inclusive as sugestdes de condigbes de uso dos produtos
comercializados pela Dipa Quimica, ndo devem substituir ensaios e verificagdes experimentais que sdo indispensaveis para assegurar a
adequacgdo do produto a cada aplicagdo especifica. Também €& de responsabilidade do formulador final respeitar a legislagdo local e obter
todas as autorizagGes eventualmente necessarias.



